River Kwaid

Thais specialiteitenrestaurant




De Thaise cuisine

Thais specialiteitenrestaurant River Kwai bestaat sinds 1989 en
is daarmee het oudste Thaise restaurant in Utrecht. En het enige
restaurant in Utrecht met Thaise eigenaren, onder wie de kok
en de gastvrouw. De meesten van onze medewerkers zijn uit
Thailand afkomstig. En dat merkt u aan het authentieke Thaise,
heerlijke eten en de typisch Thaise, vriendelijke bediening.

River Kwai verwijst naar de beroemde brug over de rivier de
Kwali in de stad Kanchanaburi, die jaarlijks door duizenden
toeristen uit de hele wereld wordt bezocht. Maar ook naar onze
geboortegrond: wij zijn in deze prachtige streek geboren en
opgegroeid. Het gebied rond de River Kwai brug heeft voor
bezoekers veel te bieden, variérend van nationale parken met
een ongerepte natuur en schitterende watervallen tot prachtige
boeddhistische tempels.

Als specialiteitenrestaurant steken wij veel tijd en energie in

de kwaliteit van onze maaltijden. Wij bereiden alle maaltijden
met verse ingrediénten. De typisch Thaise ingrediénten die in
Nederland moeilijk te krijgen zijn, worden wekelijks vers door
onze importeur ingevlogen. Daarnaast schenken wij desgevraagd
typisch Thaise dranken, zoals bijvoorbeeld het welbekende
Singha bier en de Mekhong Whisky. Voor onze vegetarische
gasten bereiden wij heerlijke vegetarische gerechten en menu's
die voldoen aan het keurmerk van de Bond van Vegetariérs.

Wij zijn aangesloten bij de Thai Restaurant Association. Dit is
een samenwerkingsverband tussen 11 Thaise restaurants, dat op
initiatief van de Thaise ambassade is ontstaan. Het doel van het
samenwerkingsverband is om de Thaise keuken in Nederland te
promoten en de kwaliteit te waarborgen.




Voorgerechten

POH PIA THOD

Gebakken loempiaatjes,

gevuld met kip en vermicelli
KIEUW KROB

Deegvelletjes, gevuld met een
pasta van garnalen en krab
KOENG HOM PHAA

Gekruide garnalen gefrituurd
in loempiaatjes

THOD MAN KOENG
Traditionele garnalenkoekjes
SATE KAl

Thais gemarineerde kip saté
SATE TAHOE (vegetarisch)
Gefrituurd tahoe met satésaus
POH PIA TIEE THOD (vegetarisch)
Gebakken loempiaatjes,
gevuld met tahoe en vermicelli
MIX RIVER KWAI

Een mix van onze voorgerechten
(voor 2 personen)

€ 850

€ 8,50

€ 9,75

€ 12,50

€ 12,50

€ 11,00

€ 8,50

€ 18,95

soepen

TOM KHA KAl
Kippensoep met kokos en laos

TOM YAM KAl 2888

Kippensoep met citroen en laos
TOM KHA KOENG
Garnalensoep met kokos en laos

TOM YAM KOENG Q888
Garnalensoep met ”citroen en laos
TOM VAM PLAA S8 Q&

Vissoep met citroen en laos

TOM KHA HED (vegetarisch)
Champignonsoep met kokos en laos
TOM YAM HED (vegetarisch) Q288

Champignonsoep met citroen en laos

Het aantal pepertjes geeft de
scherpte van het gerecht aan

€ 12,00

€ 12,00

€ 13,50

€ 13,50

€ 13,50

€ 10,50

€ 10,50
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Bijgerechten

RIJSTKEUZEN

KHAAW SUAY
witte rijst

KHAAW PHAD
gebakken rijst

SALADE / GROENTEN
YAM TAENG & & & &

Komkommersalade

YAM KAl & & & &

Salade met kip

YAM NEUA & 8 & &

Salade met biefstuk

YAM KOENG S &8 &

Garnalensalade

PHAD PHAK

Gebakken gemengde groenten
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€ 3,00

€ 4,00

€ 10,50

€ 15,00

€ 17,50

€ 17,50

€ 12,50

River kwai specialiteiten

KOENG PHAD BAl HORAPHA & & € 29,50
Grote garnalen, door onze kok
op een speciale manier bereid

PANENG NEUA & 888 € 30,00
Biefstuk in traditionele Thaise curry en kokos
SAPPAROD RUAM MIT € 29,00

Ananas, gevuld met diverse vleessoorten,

in zoetzuresaus

KOENG PHAD PONG KHAREE 4 &_ € 29,50

Gebakken garnalen in Thaise gele curry met eieren en ui
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Hoofdgerechten Hoofdgerechten

Kipgerechten Biefstuk

KAl PRIEUW WAAN € 19,50 NEUA PHAD NAM MAN HOI € 23,50
Gebraden Rip in zoetzure saus Gebakken biefstuk met broccoli in oestersaus

KAl PHAD KRATHIAM € 21,00 NEUA PHAD KRATHIAM € 25,00
Gebraden kip met knoflook en peper Gebakken biefstuk met knoflook en peper

KAl PHAD SAPPAROD € 21,00 NEUA PHAD SAPPAROT € 25,00
Gebraden kip met ananas in oestersaus Gebakken biefstuk met ananas in oestersaus

KAl MA MUANG & € 23,50 NEUA PHAD PHRIK & & & & € 25,00
Gebraden Rip met cashewnoten en | Gebakken biefstuk met verse peper en ui

gedroogde peper NEUA PHAD PHED & & & & € 27,00
KAl PHAD KING & € 21,00 Gebakken biefstuk in rode curry met kouseband en

Gebraden Rip met verse gember Jonge mais

KAl PHAD PHED 4 & & & € 23,50 KAENG NEUA & Q8 € 28,50
Gebraden Rip in rode curry met kouseband Rode biefstuk curry met kokos, kRouseband en

en jonge mais bamboescheuten o

KAENG KAl & & & & € 25,00 KHIEUW WAAN NEUA & 2 & & € 28,50
Rode Ripcurry met kokos, kouseband en Biefstuk in groene curry met kokos

bamboescheuten o en witte en kleine aubergine

KAENG KAl SAPPAROD & & & & € 25,00

Rode Ripcurry met kokos en ananas

KHIEUW WAAN KAl & A & & € 25,50

Kip in groene curry met kokos en witte en
kleine aubergine
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Hoofdgerechten

Varkensvlees

MOE PHAD KRATHIAM

Gebakken varkensvlees met knoflook en peper
MOE PHAD KING &

Gebakken varkensvlees met verse gember
MOE PHAD PHRIK SOD &

Gebakken varkensvlees met verse lombok en ui
MOE PHAD PHED & A& &

Gebakken varkensvlees in rode curry

met kouseband en jonge mais

MOE PHAD NAM PRIK PHAUW & & & &
Gebakken varkensvlees met Thaise sambal
KAENG MOE SAPPAROD & & & &
Varkensvlees in rode curry met kokos en ananas
KHIEUW WAAN MOE &8 & &

Varkensvlees in groene curry met kokos

en witte en kleine aubergine

€ 21,00

€ 21,00

€ 21,00

€ 23,50

€ 22,00

€ 25,00

€ 25,50

Hoofdgerechten

Visgerechten

KOENG PRIEUW WAAN

Gebraden garnalen in\_zoetzure saus
KOENG MA MUANG S\

Gebakken garnalen met cashewnoten
en gedroogde peper

KOENG KRATHIAM

Grote garnalen met knoflook en peper

KOENG SHOE SHIE & A& &

Grote garnalen in rode curry met kokos
PLAA KRATHIAM

Gebakken vis met knoflook en peper

PLAA SHOE SHIE 48 &

Gebakken vis in rode curry met kokos
PHAD PHED THALEE K"’\\K&
Verschillende soorten vis in rode curry
met kouseband en jonge mais

PHAD THALEE HORAPHA &
Verschillende soorten vis, gebraden
met verse basilicum

THALEE PHAD KING S

Verschillende soorten vis, gebraden met verse
gember

KHIEUW WAAN KOENG S QA&

Garnalen in groene curry met kokos

en witte en kleine aubergine

€ 25,50

€ 27,00

€ 28,50

€ 29,50

€ 27,00

€ 28,50

€ 28,50

€ 28,00

€ 28,00

€ 28,50




Hoofdgerechten

Vegetarische gerechten

TAHOE PRIEUW WAAN

Gebakken tahoe in zoetzure saus
TAHOE MA MUANG &

Gebakken tahoe met cashewnoten
en gedroogde peper

TAHOE HORAPHA®

Gebakken tahoe met verse basilicum

TAHOE PHAD KING &

Gebakken tahoe met verse gember
PHAD PAK RUAM TAHOE

Gebakken tahoe met groenten

PHAD PHED TJEE 888

Gebakken tahoe in rode curry en groenten

KAENG TIEE SR

Rode curry met kokos en tahoe

KHIEUW WAAN TJEE QA&

Groene curry met tahoe en groenten

€ 18,00

€ 21,50

€ 19,560

€ 19,60

€ 19,00

€ 21,50

€ 23,00

€ 23,00

Thaise rijsttafel

MENU 1

Voorgerecht
POH PIA THOD

Gebakken loempiaatjes, gevuld met kip en vermicelli

Soep ”
TOM YAM KOENG &

Garnalensoep met citroen en laos

Hoofdgerecht

PHAD PHAK

Gebakken gemengde groenten

NEUA PHAD SAPPAROD

Gebakken rundvlees met ananas en oestersaus
KHIEUW WAAN KAl & 8 & &

Kip in groene curry en kokos met

witte en kleine aubergine

KHAAW SUAY

Witte rijst

Nagerecht
KHA NOM THAI
Thais dessert
KAA FAE / TJIAA
Koffie / thee

prijs per persoon € 49,50
minimaal 2 personen




Thaise rijsttafel

MENU 2

Voorgerecht
KIEUW KROB

Deegvelletjes, gevuld met een pasta van garnalen en krab

Soep
TOM KHA KAl

Kippensoep met kokos en laos

Hoofdgerecht

PHAD PHAK

Gebakken gemengde groenten

KAl MA MUANG &

Gebakken kip met cashewnoten en gedroogde peper

KAENG NEUA & 888

Rode curry met rundvlees, kokos, kouseband en bamboescheuten

KHAAW SUAY
Witte rijst

Nagerecht
KHA NOM THAI
Thais dessert
KAA FAE / TJAA
Koffie / thee

prijs per persoon € 49,50
minimaal 2 personen

Thais vismenu

MENU 3

Voorgerecht
KOENG HOM PHAA

Gekruide garnalen, gefrituurd in loempiaatjes

Soep
TOM YAM PLAA &

Vissoep met citroen en laos

Hoofdgerecht

PHAD PHAK

Gebakken gemengde groenten

THALEE PHAD HORAPLA &
Verschillende soorten gebakken vis

met verse basilicum

KHIEUW WAAN KOENG & PLA & & & &
Garnalen en vis in groene curry met kokos
en witte en kleine aubergine

KHAAW SUAY

Witte rijst

Nagerecht
KHA NOM THAI
Thais dessert
KAA FAE / TJAA
Koffie / thee

prijs per persoon € 54,00
minimaal 2 personen




Vegetarische rijsttafel

MENU 4

Voorgerecht
POH PIA TJEE THOD
Gebakken loempiaatjes gevuld met tahoe en vermicelli

Soep
TOM KHA HED

Champignonsoep met kokos en laos

Hoofdgerecht

PHAD PHAK

Gebakken gemengde groenten

PHAD TAHOE MED MAMUANG ¢

Gebakken tahoe met cashewnoten en gedroogde peper

KAENG TJEE S 888

Rode curry met kokos en tahoe

KHAAW SUAY
Witte rijst

Nagerecht
KHA NOM THAI

Thais dessert

KAA FAE / TJIAA
Koffie / thee

prijs per persoon € 41,50

minimaal 2 personen




Heeft u een allergie?
Meld het ons!







